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12° C

Temperatura 
di servizio

Zona di produzione: San Martino in Pensilis (CB) 
Estensione: 10 ha
Uvaggio: Chardonnay 100%
Tipo di suolo: medio impasto ricco in sali minerali
Altitudine: 150 m s.l.m.
Anno d’impianto: 1995
Periodo vendemmiale: primi di settembre
Densità ceppi/ha: 1.600
Sistema allevamento: Guyot
Resa/ceppo: 3 Kg
Prima vendemmia: 1999

.C�UKNKĂECYKONG�
kZ\\hemZ� fZgnZe^� \hg� l^e^sbhg^� ]^b� `kZiiheb'� Ik^llZmnkZ� lh_Û\^� ^� l^e^sbhg^�
delle differenti frazioni di mosto. Illimpidimento statico, separazione dei fondi 
e inoculo con lieviti selezionati. Fermentazione alcolica a 16-17°C per 15-16 
`bhkgb'�:_ÛgZf^gmh�bg�Z\\bZbh�
lnk�eb^l��^�
[âmhgg¨`^��l^mmbfZgZeb�i^k�\bk\Z�mk^�
mesi. Assemblaggio e imbottigliamento nel mese di marzo.

Il vino:
]b�\hehk^�`bZeeh�iZ`eb^kbgh�enfbghlh'�GZlh�\ZkZmm^kbssZmh�]Z�ng�kZ_ÛgZmh�[hn-
jn^m�]b�Ûhkb�_k^l\ab�^�l^gmhkb�]b�_knmmZ�^lhmb\Z'�:e�iZeZmh�lb�ik^l^gmZ�Zl\bnmmh%�]b�
buona acidità, morbido e vellutato, con ritorni di frutta esotica.

Abbinamenti gastronomici:
piatti a base molluschi, crostacei, carne di pollo e maiale, verdure saporite, 
latticini.

75cl

Da vigneti “DI COSTA” affacciati a strapiombo su meravigliosi orizzonti marini, da cui attingono 
XQ·LPSURQWD�VDOPDVWUD�QXWULWD�GD�ÁXVVL�GL�LRGLR�H�VDOVHGLQH��SURYHQJRQR�OH�XYH�GHVWLQDWH�DOOD�SURGX]LRQH�GL�

questa linea di piacevolissimi e appaganti vini monovarietali.
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